Fir unsere Wildkarte verwenden wir, wann
immer méglich, regionales Fleisch aus Davos
und dem Préttigau.

BURRATA & WILDSCHWEINSCHINKEN
Eierschwammli - gebeiztes Eigelb - Rucola

28

Zu unseren Wildgerichten servieren wir
unsere klassischen Beilagen:

* Wildjus, Marroni, Gewirzbirnen,
Blaukraut, Speck-Rosenkohl,
kalt geriihrte Preiselbeeren,

Mohn-Pizokel

O)  REHRUCKEN*
L NUSSLISALAT C  200g] 68
oN Eierschwémmli - Davoser Ei - Baumniisse O
c Balsamico-Vinaigrette | 17 ..g) HIRSCHRUCKEN*
O g— 200 | 56
O  HIRSCHCONSOMME O
> Wildravioli - Wurzelgemiise - Kréuterd| | 15 T REHSCHNITZEL*
in der Krduterkruste, 200 g | 41
STEINPILZRISOTTO
Parmesan - Federkohl - Stracciatella | 28 HIRSCHSCHNITZEL*
in der Kréuterkruste, 200 g | 41
WILD-CANNELLONI
Eierschwammli - wilder Broccoli HIRSCHPFEFFER
Speckschaum | 32 Rotkabis - Rosenkohl - Mohn-Pizokel
Preiselbeer-Birne | 42
WILDBEILAGENTELLER
Mohn-Pizokel - Blaukraut - Marroni
MAIENFELDER PINOT NOIR (CH) "~ Rosenkoh! - Gewirzbirne
MARKUS STAGER 2023 kalt geriihrte Preiselbeeren | 28
e Pinot Noir 9/ 63
= t
| -
BOLGHERI ROSSO (IT), )
MICHELE SATTA, 2026 g ZEBM'.CJLL.ES e | 14
Cuvée 9/ 63 O riesi - Meringues * Rahm |
O
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