
ZmittagPULSA
vegetarisch  ·  vegan  ·  fisch oder flaisch

2-Gang Mittagsmenü für Aktive & Geniesser für CHF 25 
 

Suppe oder Salat zur Vorspeise – oder lieber ein 
erfrischendes Glace zum Dessert? Ihr habt die Wahl. 
 
Unser Menü wird täglich frisch und mit viel Liebe zubereitet. 
Und falls du ein veganes Menü möchtest, bereiten wir das 
gerne auf Anfrage für dich zu.

An Guatä!

https://hotelgrischa.ch/restaurants/pulsa-restaurant/
https://hotelgrischa.ch/
https://responsiblehotels.ch/
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Donnerstag, 2. Juli

SCHWEINENACKENSTEAK
Bohnen · Parmesan-Polenta

ODER

GNOCCHI 
Pilze · Paprika

Freitag, 3. Juli

DORADE
Ratatouille · Thymiankaroffeln

ODER

SPAGHETTI  
Tomaten · Auberginen · Artischocken

Montag, 29. Juni

SCHWEINSSCHNITZEL WIENER ART
Sommergemüse · Pommes frites

ODER

TAGLIATELLE 
Grüner Spargel · Kirschtomaten

Dienstag, 30. Juni

POULETRAGOUT
Erbsen · Butterreis

ODER

GEMÜSE-CURRY 
mit Reis

Mittwoch, 1. Juli

KALBSRAHMSCHNITZEL
Pilze · Tagliatelle

ODER

BÄRLAUCHRISOTTO  
Mandeln · getrocknete Tomaten

FRISCHE PASTA
In den Grischa Restaurants geniesst ihr frische, hausgemachte Pasta! 
Traditionelle Rezepte und die besten Zutaten machen unsere frisch 
produzierten Teigwaren zum unvergleichlichen Genuss. DEKLARATION:        vegetarisch

DESSERT (anstelle Vorspeise)

KUGEL GLACE 
Schoggi | Vanille | Stracciatella | Erdbeer | Haselnuss | Kokos

KUGEL SORBET  
Erdbeer | Zitrone | Mango
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Salat oder Suppe zur Vorspeise – oder lieber ein 
erfrischendes Glace zum Dessert? Ihr habt die Wahl.
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EVENTS

BURLESQUE MEETS THE SWINGMASTERS
Sonnta, 5. Juli 2026, 19.00 Uhr

Taucht ein in den Glamour des Goldenen Zeitalters, wenn Emma Mylan 
und ihre Celeste Showgirls mit den Swingmasters die Bühne betreten 
und euch einen unvergesslichen Abend mit Live-Musik, Vintage-Ele-
ganz und spektakulären Darbietungen bereiten. 

Inspiriert von den grossen Revue-Shows des Jazz-Zeitalters vereint 
diese schillernde Produktion Chorus Girls, Showgirls, Federn, Swing, 
Charleston und Burlesque-Kunst zu einem pulsierenden Fest. 

Zwischendurch wird euch Daniel Jaag mit Tischzauberei begeistern. 
Schaut gut hin.

Welcomedrink, 3-Gang Abendessen, Show ab 21.00 Uhr 
für CHF 98.- pro Person. 

Powered By: Schwob AG, Jody‘s Restaurant & Bar 

Eintritt ab 18 Jahren, nur mit Tischreservation: 
Tel. 081 414 97 97 oder info@hotelgrischa.ch

https://hotelgrischa.ch/events/
https://www.hotelgrischa.ch/fine-dine/
https://mytools.aleno.me/reservations/v2.0/reservations.html?k=eyJrIjoid2l2dTVrM2lsNm15cnBiOWlwdzZ4bmViajhycnVkaWRpZ280bGZwODBsbzlhNGlweTEiLCJyIjoiWFNaWXltRUxiTGlLSnRMdUYiLCJzIjoiaHR0cHM6Ly9teXRvb2xzLmFsZW5vLm1lLyJ9

