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Apollo Fine Dining im Hotel Grischa erhalt ersten Michelin-Stern

Der Guide Michelin 2025 zeichnet das Apollo Fine Dining im Hotel Grischa Davos mit einem Stern
aus. Kiichenchef Thomas Huber und sein Team werden damit erstmals flr ihre prazise
Handwerkskunst, ihre klare kulinarische Linie und ihren respektvollen Umgang mit hochwertigen
Produkten geehrt.

«Wir freuen uns sehr Uber diese Anerkennung und sind stolz auf Thomas Huber und das gesamte
Team», sagt Maurice Parrée, Inhaber des Hotel Grischa. «Der Stern ist ein grosses Kompliment an
die Menschen, die taglich mit Leidenschaft daran arbeiten, unseren Gasten besondere kulinarische
Erlebnisse zu ermdglichen.»

Kulinarische Spitzenleistung mit regionaler Verankerung

Das Apollo Fine Dining wurde Ende 2023 eréffnet und hat sich innert kurzer Zeit als feste Grosse
in der Davoser Gastronomie etabliert. Die Kiiche von Thomas Huber ist modern, alpenlandisch
gepragt und vereint franzdsisch-mediterrane Einfliisse mit regionalen und saisonalen Produkten.
Wo immer mdglich, stammen die Zutaten aus der Region oder aus der Schweiz. Das Fleisch
bezieht Huber direkt vom Bauern, der seine Tiere auf der Alp halt und sie persoénlich bis zur
Schlachtung begleitet. «Nachhaltigkeit und Tierwohl werden bei uns in der Kliche
grossgeschrieben», erklart Huber. «Wir arbeiten mit Produzenten zusammen, die wir persoénlich
kennen. Gleichzeitig lassen wir auch ausgesuchte internationale Komponenten einfliessen, wenn
sie ein Gericht sinnvoll erganzen.»

Der Name des Restaurants verweist auf die Faszination von Maurice Parrée fur das
Raumfahrtprogramm der spaten 1960er- und frihen 1970er-Jahre. Originale, neu digitalisierte
Fotografien der Apollo-Missionen zieren die Wande des Restaurants. Sinnbilder fir Prazision,
Entdeckergeist und das Streben nach Perfektion. Werte, die auch die Kiiche des Apollo pragen.

Neben dem neuen Stern fiir das Apollo Fine Dining wurde auch das Golden Dragon Asian
Restaurant des Hotel Grischa vom Guide Michelin 2025 erneut mit dem Bib Gourmand
ausgezeichnet. Kiichenchef Seng Chon und sein Team stehen hinter der kulinarischen Leistung.
Diese Anerkennung steht fir hervorragende Kiiche zu einem besonders guten Preis-Leistungs-
Verhaltnis und wirdigt die gleichbleibend hohe Qualitat sowie den authentischen Charakter der
asiatischen Kiche im Haus.

Kontakt fiir Riickfragen:
Cyrill Ackermann, Gastgeber
Grischa — DAS Hotel Davos
cyrill@hotelgrischa.ch
Telefon +41 81 414 97 84

Bildmaterial

Bilder von Thomas Huber und dem Restaurant Apollo zur Verwendung von Medienberichten.
Bildrechte: zvg Hotel Grischa

Downloadlink: https://www.swisstransfer.com/d/0caab6d7-8308-4894-993d-18c30aaf7227

Links zu den Restaurants
Restaurant Apollo: https://hotelgrischa.ch/restaurants/apollo/
Restaurant Golden Dragon: https://hotelgrischa.ch/asiatisch/
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