
ZmittagPULSA
vegetarisch  ·  vegan  ·  fisch oder flaisch

Mittagsmenü für Aktive & Geniesser für CHF 25 
 

Suppe oder Salat zur Vorspeise – oder lieber ein 
erfrischendes Glace zum Dessert? Ihr habt die Wahl. 
 
Unser Menü wird täglich frisch und mit viel Liebe zubereitet. 
Und falls du ein veganes Menü möchtest, bereiten wir das 
gerne auf Anfrage für dich zu.

An Guatä!
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Donnerstag, 19. Juni

FLEISCHBÄLLCHEN
Tomatensauce · Oliven · Spätzli

ODER

CREMIGE GNOCCHI 
Spargeln · Frühlingslauch · Spinat

Freitag, 20. Juni

GEBRATENES LACHSFORELLENFILET
Weissweinschaum · Fenchel · Venere Reis

ODER

BÄRLAUCH-RISOTTO 
getrocknete Tomaten · Fenchel

Montag, 16. Juni

SCHWEINSPLÄTZLI
Rotweinjus · Grillgemüse · Wedges

ODER

TAGLIATELLE 
Parmesansauce · Kirschtomaten · Rucola

Dienstag, 17. Juni

GEBACKENER FLEISCHKÄSE
Kartoffelsalat · Gurke · Zitronen

ODER

MACCHERONCINI 
Pilzsauce · Peterli · Parmesan

Mittwoch, 18. Juni

KALBSHACKBRATEN
Pilzsauce · Broccoli · Penne

ODER

TAGLIOLINI 
Kräutersauce · Stracciatella · Portulak

FRISCHE PASTA
In den Grischa Restaurants geniesst ihr frische, hausgemachte Pasta! 
Traditionelle Rezepte und die besten Zutaten machen unsere frisch produzierten 
Teigwaren (im Text in grau geschrieben) zum unvergleichlichen Genuss. DEKLARATION:        vegetarisch

DESSERT (anstelle Vorspeise)

KUGEL GLACE 
Schoggi | Vanille | Stracciatella | Erdbeer | Haselnuss | Kokos

KUGEL SORBET  
Erdbeer | Zitrone | Mango
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EVENTS

Freitag, 20. Juni 2025, 18.30 Uhr

Victoria Kilmor die preisgekrönte Modezarin feiert Geburtstag, man weiss 
zwar nicht den wievielten, aber die ganze Modeprominenz ist angereist. 
Doch dann passiert ein schrecklicher Mord. In der Welt der Schönen und 
Reichen geht es mordlustig und gefährlich zu und her. Natürlich lässt sich die 
Modezarin nicht in die Karten schauen und erst recht nicht in die neue Kollek-
tion. Starreporter und Fotograf dürfen nicht fehlen. Und ob es die Muse oder 
vielleicht doch die Assistentin war wird nicht verraten…

Geniesst Live-Theater der Extraklasse und einen Abend, den ihr nicht 
vergessen werdet – ohne Mitmachen oder Verkleiden. Ihr entspannt euch, 
sie spielen. Apero, 4-Gang Abendessen, Spannung und ein Hauch von 
Nervenkitzel für CHF 149.

Wir freuen uns auf eure Anmeldung bis Mittwoch, 18. Juni 2025
Tel. 081 414 97 97 | events@hotelgrischa.ch

ZmittagPULSA
vegetarisch  ·  vegan  ·  fi sch oder fl aisch

Mittagsmenü für Aktive & Geniesser für CHF 25

Salat oder Suppe zur Vorspeise – oder lieber ein 
erfrischendes Glace zum Dessert? Ihr habt die Wahl.

Unser Menü wird täglich frisch und mit viel Liebe zubereitet. 
Und falls du ein veganes Menü möchtest, bereiten wir das 
gerne auf Anfrage für dich zu.

An Guatä!

Alle Infos und 
Grischa Events


