
kulinarischer höhenflug

Fleisch/Fisch

Ikejime King Fisch
Wakame | Juzu | weisser Rettich

Langustine 
Zitronengras-Curryschaum | Karotten 
Mango 

Wilder Steinbutt und geräucherter Aal
Osietra Kaviar | Erbse | Finger Limes

Wachtelbrust und Entenleber 
Portweinjus | Cipolotti | Spinat 

Entrecôte vom Davoser Wagyu Rind
Vadouvanjus | Süsskartoffel | Zucchetti 

Vegetarisch

Pak Choi
Wakame | Juzu | weisser Rettich

Blumenkohl
Zitronengras-Curryschaum | Karotten 
Mango 

Weisser Spargel
Bärlauch | Erbse | Finger Limes

Arancini
Portweinjus | Cipolotti | Spinat 

Gebackene Aubergine
Vadouvanjus | Süsskartoffel | Zucchetti 

Davoser Joghurt
Himbeere | Rande  

Haselnuss

Preise
Fleisch/Fisch  	 Vegi	 Mixed
4-Gang   CHF 130 	 120	   125
5-Gang   CHF 155	 145	   150
6-Gang   CHF 180	 170	   175	

Deklaration
Wagyu – CH | Wachtel – FR
Entenleber – FR  | King Fish – DK Zucht 
Langustine – ZA FAO 51 | Steinbutt – FAO27 
Aal – NL Binnenfischerei | Kaviar – Zucht


