GRISCHA

Mittagsmeni fir Aktive und Geniesser - CHF 25.
Auswahl: Vorspeise (Suppe oder Salat) oder ein Glace zum Dessert

Taglich frisch kreiert und mit Liebe zubereitet. Auf Anfrage bereiten

wir auch gerne ein veganes Meni zu.
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Montag, 22. Juli
SAUER-SCHARFE SUPPE

* %k k

POULET SUSS-SAUER

mit gebratenem Reis (Tellergericht)

Dienstag, 23. Juli

KALBSSTEAK
Pilzrahmsauce - Speck-Bohnen - Kartoffelstock

ODER

ORECCHIETTE S

getrocknete Tomaten - Broccoli
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GRISCHA

DAS HOTEL DAVOS




Mittwoch, 24. Juli
TRUTENGESCHNETZELTES

gelbe Peperoni - Kroketten

ODER

PEPERONI-RAGOUT %@

Ziegenkése * Thymian-Kartoffeln - marinierter Lattich

Donnerstag, 25. Juli
RINDSENTRECOTE

Jus - Broccoli - Kartoffelgratin

ODER

GEBACKENE ZUCCHINI %

Gemiseragout * Tomatensauce

Freitag, 26. Juli

PETERSFISCH
Limettenschaum - Spinat - Selleriepiree

ODER

BASILIKUM-RISOTTO &

getrocknete Tomaten * Rucola

MMM - Mittags-Meni-Mail
Wollt ihr immer informiert sein, was es mittags in unseren Restaurants zu essen gibt2 Gerne senden wir
euch die Menis per EMail zu. Bitte gebt uns dafir einfach euren Kontakt und Emailadresse bekannt.




hotelgrischa.ch

GRISCHA EVENTS

Feste feiern wie sie fallen! Im Grischa haben wir ein vielseitiges
Angebot an Veranstaltungen.

1. AUGUST BRUNCH mit Alphorntrio Alpenrose

Brunch von 09.00-11.00 Uhr / anschliessend Festwirtschaft
Geniesst einen traditionellen Brunch im Rahmen der Festlichkeiten
auf dem Arkadenplatz. Brunch CHF 35 (Kids bis 12 Jahre CHF 15).

Anmeldungen bis 29. Juli direkt beim Grischa-Team oder per Mail
an events@hotelgrischa.ch

SONNTAGSBRUNCH am Schwarzsee
11. August | 8. September

Bei schén, warmen Wetter begriissen wir euch zu einem ausgiebi-
gen Brunch am Schwarzsee in Davos Laret.
Brunch mit BBQ fir CHF 55 (Kids bis 12 Jahr CHF 19)

GRISCHA «TASTEival»
17. August 2024 | 16.00 - 22.00 Uhr

Wir gehen in die 2. Runde TASTEival und servieren euch bei
schénem Wetter auf dem Arkadenplatz Kastlichkeiten aus unseren
verschiedenen Restaurants.

Scannen fir alle Grischa Events und Infos =




