6. September 2025

18.30 Uhr

o

GRISCH;

DAS HOTEL DAVOS


https://www.hotelgrischa.ch/events/

ITALIENISCHE
WEINE MIT
VIEL AMORE

6. September
18.30 Uhr

SAMSTAG,

Ein genussvoller Abend mit Reto Vergani.

Lasst euch von Reto Vergani in die Welt der edlen italienischen Weine
entfihren! Mit Charme und Humor plaudert er aus dem Néhkéastchen,
erzahlt spannende Geschichten und philosophiert Gber erlesene Tropfen.

Dazu verwéhnen wir euch mit einem exquisiten Menij, das perfekt auf
die Weine abgestimmt ist. Ein Abend voller Genuss und Geselligkeit
erwartet euch!

Der Abend mit Aperitif, 4-Gang Menii & Wein, Wasser und Kaffee fir CHF 148.
Wir freuen uns auf eure Reservation bis Montag, 1. September 2025.

T +41 81 414 97 97 | events@hotelgrischa.ch
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Reto Vergani présentiert an diesem Abend
personlich die Weine aus der Vergani
Kollektion.

Das iber 130 jghrige Familienunternehmen
ist einer der fihrenden Schweizer Direktim-
porteure von italienischen Weinen und Grap-
pas. Mit héchstem Qualitétsanspruch und der
»Anima - der Seele eines guten Weins auf
der Spur”, pflegen die Vergani's enge Bezie-
hungen zu den Produzenten in Italien.
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Anima Prosecco Rosé Brut ANTIPASTI TERRINE %
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ANTONIO’S MELANZANE ALLA PARMIGANA

Toscana IGT, Tenimenti Ruffino
Auberginen - Tomaten - Basilikum - Mozzarella
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S Franciacorta Cuvee Prestige ED 47 Extra Brut MARINIERTE ERDBEEREN

.g Franciacorta DOCG, Ca’ del Bosco Sabayon - Mascarponecréme
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