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VERGANI ABEND

https://www.hotelgrischa.ch/events/
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ITALIENISCHE 
WEINE MIT

VIEL AMORE

Reto Vergani präsentiert an diesem Abend 
persönlich die Weine aus der Vergani 
Kollektion.

Das über 130 jährige Familienunternehmen 
ist einer der führenden Schweizer Direktim-
porteure von italieni schen Weinen und Grap-
pas. Mit höchstem Quali tätsanspruch und der 
„Anima – der Seele eines guten Weins auf 
der Spur“, pflegen die Vergani‘s enge Bezie-
hungen zu den Produzenten in Italien.

Ein genussvoller Abend mit Reto Vergani.
Lasst euch von Reto Vergani in die Welt der edlen italienischen Weine 
entführen! Mit Charme und Humor plaudert er aus dem Nähkästchen, 
erzählt spannende Geschichten und philosophiert über erlesene Tropfen.
 
Dazu verwöhnen wir euch mit einem exquisiten Menü, das perfekt auf 
die Weine abgestimmt ist. Ein Abend voller Genuss und Geselligkeit 
erwartet euch! 

Der Abend mit Aperitif, 4-Gang Menü & Wein, Wasser und Kaffee für CHF 148.
Wir freuen uns auf eure Reservation bis Montag, 1. September 2025.
T +41 81 414 97 97 | events@hotelgrischa.ch

ANGEBOT
«Vergani Abend» inkl. Übernachtung 

und Frühstücksbuffet für CHF 288 p.P. 

Hier klicken und Verfügbarkeit prüfen.

https://www.vergani.ch/
https://www.vergani.ch/
https://www.simplebooking.it/ibe2/hotel/4127/package/69362?lang=DE&cur=CHF
https://www.simplebooking.it/ibe2/hotel/4127/package/69362?lang=DE&cur=CHF
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ANTIPASTI TERRINE V 
Wildkräutersalat · gebackene Kapern · alter Balsamico 

* * *

HAUSGEMACHTE RICOTTA-SPINAT SACCHETTI V 
Salbei ·  braune  Butter ·  Parmesan  

* * *

TAGLIATA VOM SWISS RINDS ENTRECOTE 
Marsala Sauce · Grillgemüse · Rossmarin Kartoffel  
 
ODER

ANTONIO‘S MELANZANE ALLA PARMIGANA V
Auberginen · Tomaten · Basilikum · Mozzarella 

* * *

MARINIERTE ERDBEEREN
Sabayon · Mascarponecrème  
Zitronensorbet 

DER WEIN

Anima Prosecco Rosé Brut  
Prosecco DOC, L‘Anima di Vergani

* * *

Vermentino Etichetta Nera 
Colli di Luni DOC, Cantine Lvnae

* * *

Lam‘Ôro  
Toscana IGT, Lamole di Lamole «bio»

Modus Primo
Toscana IGT, Tenimenti Ruffino

* * *

Franciacorta Cuvee Prestige ED 47 Extra Brut  
Franciacorta DOCG, Ca‘ del Bosco
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